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i = Ciasto makowo-serowe z musem z
e brzoskwin

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

oB . 110 min . tatwy . 10 porcji

maka tortowa - 2 szklanka masa makowa - 85 dag

masto - 15 dag jabtko - 1 szt.

z6ttka - 2 szt. brzoskwinie w puszce - 1 stoik
cukier puder - 15-20 dag twarog - 80 dag

jajka - 5 szt. cukier - 15-20 dag

maka ziemniaczana - 2 tyzka galaretka brzoskwiniowa - 1

opakowanie
zelatyna - 2 tyzeczka

kasza manna - 1 tyzka
cukier waniliowy - 2 tyzka
aromat pomararczowy - 1/2 s0l - szczypta
tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Gotowg mase makowg wymieszac
z utartym na tarce o duzych oczkach jabtkiem.

KROK 2: Przesiang make wymieszac z cukrem
pudrem, doktadnie posiekaé z zimnym mastem.
Nastepnie dodaé z6ttka utarte z 1 tyzkag cukru
waniliowego i szybko zagnies¢ ciasto. Zawing¢
w folie, wtozy¢ do lodéwki na pét godziny.Ciasto
rozwatkowaé, wtozy¢ do przygotowanej blaszki
o wymiarach 37/21 cm, naktu¢ widelcem.
Wytozy¢ mase makowa, wyréwnag.

KROK 3: W miedzyczasie 2 razy przemieli¢ ser
przez maszynke. Zétka utrzeé z cukrem

i cukrem waniliowym, potaczy¢ z twarogiem,
doda¢ mgke ziemniaczang, kasze manne,
aromat pomaranczowy, doktadnie wymieszac.
Na koncu delikatnie wmieszaé sztywno ubitg
piane z biatek ze szczypta soli. Na mak wylaé
przygotowany ser. Blaszke z ciastem wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180 stopni
okoto 50 minut.
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KROK 4: Brzoskwinie osaczy¢ z syropu,
zmiksowagé. Galaretke z zelatyng rozpuscié
w 1/2 szkl wrzgcej wody, potaczy¢

z brzoskwiniami.

KROK 5: Upieczone ciasto ostudzi¢, wytozy¢
tezejacy mus brzoskwiniowy, ozdobi¢ wedtug
uznania, wtozy¢ do lodowki.

KROK 6: Ciasto pokroi¢ gdy mus dokfadnie
stezeje.
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