gotuj w stylu eko.p!

Ciasto migdatowo kasztanowo - kawowe

& Nikita
Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 70 min . . 16 porcji

masto miekkie - 100 g proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
krem z kasztanow Alce Nero - 270 kawa espresso - 20 ml

g cukier z prawdziwg wanilig - 2 tyzka
migdaty mielone - 150 g cukier puder - 2-3 tyzka

jaja - 3 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masto utrze¢ z kremem kasztanowym,
cukrem pudrem, cukrem waniliowym i zaparzong
kawa. Dodac jajka, ponownie utrze¢. Na koniec
dodaé zmielone migdaty i proszek do pieczenia,
wymieszaé. Ciasto przetozyé do matej keksowki
wytozonej papierem do pieczenia lub
posmarowanej ttuszczem.

KROK 2: Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do
180 stopni (gbra-dot), piec 60 minut.

Po upieczeniu wyjaé z piekarnika i odstawi¢ do
ostygniecia.

KROK 3: Kroi¢ po wystudzeniu. Mozna posypacé
cukrem pudrem.
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