gotuj w stylu eko.p!

Ciasto migdatowo-makowe

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 70 min . tatwy . 1 porcja

maka pszenna - 20 dag proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
mak mielony - 20 dag aromat migdatowy lub eliksir - 1
jajka - 4 szt. tyzeczka

cukier puder - 15 dag sol - szczypta

cukier waniliowy - 2 tyzeczka czekolada deserowa - 10 dag
masto - 10 dag ptatki migdatowe - troche

. Dodatkowe info: Ciasto makowe z dodatkiem aromatu migdatowego jest bardzo

aromatyczne i smaczne. Mozna go przetozy¢ dowolng masa.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢ i wymieszac

z proszkiem do pieczenia. Masto z cukrem
pudrem i cukrem waniliowym utrze¢ na puszystg
mase dodajac stopniowo po 1 zottku.

KROK 2: Nastepnie wsypaé przemielony mak
i make, wymieszad.

KROK 3: Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng
piane, potaczy¢ z ciastem.

KROK 4: Doda¢ aromat, delikatnie wymieszac.

KROK 5: Ciasto przetozy¢ do wytozonej
papierem do pieczenia foremki keksowej

o wymiarach 28/8 cm. i wlozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec okoto 35-40 minut w temp 180
stopni.

KROK 6: Upieczone zimne ciasto obla¢
rozpuszczona w kapieli wodnej czekoladg
i posypac ptatkami migdatowymi.
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