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. Dodatkowe info:

Ciasto miodowe z migdalowg masa

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 120 min

Ciasto -

maka pszenna - 3 szklanka
miéd ptynny - 4 tyzka

jajka - 2 szt.

masto - 20 dag

smalec - 5 dag

cukier puder - 2/3 szklanka

Soda oczyszczona - 1 tyzeczka
$mietana gesta - 4-5 tyzka
cukier waniliowy - 1 tyzka
Masa -

mleko - 3 szklanka

budyn smietankowy w proszku - 3
opakowanie

migdaty zmielone - 1 szklanka
masto - 15 dag

margaryna - 10 dag

cukier puder - 15 dag

. 1 porcja

likier amaretto - 2 tyzka

aromat migdatowy - 0,5 tyzeczka
sok z cytryny - do smaku

Poncz -

woda przegotowana - 200 ml
sok z cytryny - 1 tyzka

cukier - 1 tyzeczka

Pozostate -

marmolada wieloowocowa - 25-30
dag

Polewa -

czekolada gorzka - 10 dag
masto - 2 tyzka

$mietanka 30% - 2-3 tyzka
cukier puder - 2-3 tyzka
kakao ciemne - 1 tyzka
likier amaretto - 1 tyzka

Ciasto miodowe to méj ulubiony swigteczny wypiek. Do masy
budyniowej dodatam mielone migdaty, aromat i likier amaretto, dzieki
czemu krem nabrat wyrazistego smaku.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto:

Make wymieszaé z cukrem pudrem, posiekac
z mastem i smalcem, dodac rozpuszczony,

przestudzony miéd.

KROK 2: Cate jajka ubi¢ z cukrem waniliowym,
wymieszaé z soda, potaczy¢ maka, dodaé
$mietane i zagnies$¢ ciasto. Podzieli¢ na

4 czeéci, rozwatkowac. Kazdy oddzielnie wtozyé
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do wytozonej papierem do pieczenia blaszki
o wymiarach 21/35 cm, naktu¢ widelcem.

KROK 3: Wstawié do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i upiec na ztoty kolor.

KROK 4: Budyn ugotowaé wedtug przepisu na
opakowaniu, szczelnie przykry¢, ostudzi¢. Masto
i margaryne z cukrem pudrem zmiksowac.

Nastepnie dodajac po tyzce zimnego budyniu
miksowaé na puszysty krem.

Pod koniec dodac likier, aromat i mielone
migdaty. Doprawi¢ do smaku sokiem z cytryny.

Poncz:
Przegotowang wode wymieszacé z sokiem
z cytryny i cukrem, nasgczy¢ ciasto.

Polewa:

Masto potaczy¢ z cukrem pudrem, $mietankg
i kakao, podgrzac¢, dodaé potamane 3/4
czekolady, likier, wymieszac.

KROK 5: Etapy przektadania ciasta:

1 ciasto - potowa masy

2 ciasto - marmolada

3 ciasto - reszta masy

4 ciasto - polewa

Przetozone ciasto obcigzy¢ i pozostawic

w chtodnym miejscu na kilka godzin.

Nastepnie obla¢ polewa, posypac startg na tarce
czekolada.
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