
 

Ciasto piaskowe z lekką pianką 

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 120 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

Ciasto: - 

 

jajka - 5 szt.

 

masło - 25 dag

 

mąka tortowa - 20 dag

 

mąka ziemniaczana - 10 dag

 

cukier - 20 dag

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

 

cukier waniliowy - 1 opakowanie

 

Krem: - 

 

śmietana kremówka - 2 szklanka

 

galaretka agrestowa - 2 szt.

 

cukier puder - 4 łyżka

 

czekolada gorzka - 4 kostka

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasto z bitą śmietaną jest bardzo łatwe i szybkie do przygotowania.

Galaretkę można dodać o dowolnym smaku.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło lub margarynę rozpuścić

i przestudzić. Obie mąki wymieszać z proszkiem

do pieczenia, przesiać. Całe jajka z cukrem

wanilinowym i cukrem kryształem ubić na

puszystą masę.

 KROK 2: Następnie dodać przestudzone masło

i mąki, delikatnie wymieszać. Ciasto przełożyć

do wyłożonej papierem do pieczenia brytfanny

o wymiarach 21/37 cm. Piec w temp.180 stopni

około 35-40 minut.

 KROK 3: Krem: Galaretki rozpuścić w 150 ml

gorącej wody, ostudzić. Śmietanę z cukrem ubić

na sztywną pianę, ciągle ubijając połączyć

z płynną galaretką.

 KROK 4: Wyłożyć na upieczone, zimne ciasto

 KROK 5: Posypać startą czekoladą. Odłożyć do

lodówki do stężenia.
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