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Ciasto plesniak

& Bozena1960

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o> [l 20 min . . 16 porcji

maka - 2,5 szklanka sok z cytryny - 1 szt.

masto - 1 kostka dzem Sliwkowy - 1 stoik

jajka - 4 szt. Dodatkowo - orzechy wioskie
cukier - 1 szklanka tupane - 1 szklanka

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka potlewa - masto lub margaryna - 1/2
kakao - 2 tyzka szh

: woda - 2 tyzka
masto - 1 tyzeczka )
kakao - 2 tyzka

cukier - 1/2 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z maki, masta lub margaryny ( jak kto woli ),zéttek oraz proszku do pieczenia zagniesé
ciasto.

Ciasto podzieli¢ na trzy czesci, do jednej czesci dodac kakao oraz tyzeczke masta.

Uformowac kule, zawing¢ w folie i wlozy¢ do zamrazalnika.

Biatka ubi¢ na sztywno dodajac pod koniec ubijania cukier oraz kilka kropli soku z cytryny.
Blache $redniej wielko$ci wysmarowac ttuszczem i posypac butka tarta.

Schtodzone jasne ciasto zetrze¢ na tarce o duzych na spod formy.

Posmarowac grubg warstwg dzemu sliwkowego .

Na to zetrze¢ ciemng czes$c¢ ciasta roztozy¢ kawatki orzechow wioskich i roztozy¢ piane z biatek.
Na wierzch zetrze¢ drugg jasng czes$¢ ciasta.

Ciasto wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni i pieczemy okoto 45 minut.
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Gotowe ciasto polaé polewg czekoladowa.

Polewa;
masto lub margaryne zagotowac¢ z wodg,cukrem i kakao.
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