
 

Ciasto salceson w czereśniami

paulina2157  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 70 min  14 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 2,5 szklanka

 

margaryna - 20 dag

 

cukier - 1 szklanka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

soda oczyszczona - 0,5 łyżeczka

 

 

wiśniówka - 3 łyżka

 

jajka - 5 szt.

 

kakao - 3 łyżka

 

czereśnie - 0,5 kg

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Margarynę rozpuścić na parze i ostudzić. Mąkę wymieszać z proszkiem do pieczenia

, sodą oraz kakao. Jajka ubić z cukrem na pulchną masę i stopniowo dosypywać mąkę wymieszaną

z pozostałymi składnikami cały czas miksując. Na koniec dodać roztopioną zimną margarynę

i wymieszać. Czereśnie opłukać i wydrylować dodać do ciasta wraz z wiśniówką i wymieszać.

Przełożyć do wysmarowanej formy i piec 50-60 minut w temp 180 stopni.
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