gotuj w stylu eko.p!

Ciasto serowo-makowe w rumowym
ciescie

; Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 00 min . $redni . 20 porcji

maka krupczatka - 2 + 1/2 szklanka cukier puder - 25 dag

masto - 25 dag jajka - 4 szt.

cukier puder - 15 dag maka ziemniaczana - 2 tyzka

z6ttka - 4 szt. masto - 10 dag

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka skoérka pomaranczowa

rum - 3 tyzka kandyzowana - 1 tyzka

aromat rumowy - 1 tyzeczka rodzynki - 1 garsc

masa makowa - 1 opakowanie aromat pomaranczowy - 1/2
tyzeczka

masa serowa - dag

kolada biata - 10 d
ser twarogowy ttusty - 70 dag czekolada biata ag

czekolada deserowa - 5 dag

. Dodatkowe info: Do sernika mozna doda¢ aromat o dowolnym zapachu. Ja dodatam

pomaranczowy cho¢ z rumowym tez jest smaczny.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Na stolnice przesia¢ make, wymieszaé z proszkiem do pieczenia, doktadnie posiekac
z mastem. Nastepnie doda¢ 15 dag cukru pudru, zéttka, rum i aromat rumowy, zagnies$¢ ciasto.
Zawing¢ w folie, odtozy¢ do lodowki na 1/2 godziny.

KROK 2: Masto utrze¢ z cukrem pudrem i zottkami na puszystg mase, nastepnie dodac¢ przemielony
ser i doktadnie utrze¢. Pod koniec wsypacC make ziemniaczang, wla¢ aromat, wsypac skorke
i rodzynki, wymieszag. Biatka ubi¢ na sztywng piane, delikatnie wmiesza¢ do masy serowe;.

KROK 3: 2/3 ciasta rozwatkowac, wtozy¢ do przygotowanej brytfanny, wyla¢ mase serowa,
wyréwnac. Na ser wytozy¢ gotowg mase makowg a mak przykryé pozostatym ciastem. Wiozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 50 minut.

KROK 4: Zimny sernik obla¢ rozpuszczong
w kapieli wodnej biatg czekoladg i ozdobié
wedtug swojego uznania.
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