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. Dodatkowe info:

Ciasto serowo-makowe z galaretka

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 100 min

Ciasto -

maka pszenna - 1,5 szklanka
kakao - 2 tyzka

wiorki kokosowe - 3 tyzka
masto - 15 dag

$mietana - 1 tyzka

cukier puder - 2 tyzka

z6ttka - 2 szt.

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Masa serowa -

ser z wiaderka - 70 dag

jajka - 4 szt.

masto - 10 dag

cukier - 0,5 szklanka

. 1 porcja

budyn $mietankowy - 1
opakowanie

skérka pomaranczowa
kandyzowana - 2 tyzka

Masa makowa -

gotowa masa makowa - 1
opakowanie

skérka pomaranczowa
kandyzowana - 2 tyzka

mieszanka orzechéw - 2 garsé
aromat migdatowy - do smaku
biatka - 2 szt.

sOl - szczypta

Pozostate -

ananas w puszce - 1 opakowanie
galaretki malinowe - 2 opakowanie
wiorki kokosowe - troche

Ciasto z makiem i serem na kokosowym spodzie jest aromatyczne,
wilgotne i bardzo smaczne. Polecam, smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Ciasto

Make wymieszaé z proszkiem do pieczenia,
kakao, wiérkami kokosowymi i cukrem pudrem.
Posieka¢ z mastem, doda¢ zéttka, Smietane
i zagnies¢ ciasto. Zawinaé w folie, wtozy¢ do

lodéwki na po6t godziny.

KROK 2: Masa makowa

Gotowg mase makowg wtozy¢ do miski, dodac
posiekane orzechy, aromat migdatowy i skorke

pomaranczowa.
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KROK 3: Pozostate od ciasta biatka ze szczyptg
soli ubi¢ na sztywna piane, delikatnie wymieszac
z makiem.

KROK 4: Masa serowa

Cate jajka z cukrem ubi¢ jak na biszkopt. Masto
rozpusci¢, ostudzi¢, zmiksowaé z serem,
potaczy¢ z ubitymi jajkami. Nastepnie dodaé
budyn i skérke pomaranczowa, delikatnie
wymieszad.

KROK 5: Schtodzone ciasto rozwatkowac

i wtozy¢ na wytozong pergaminem blaszke
o $rednicy 25 cm. wytozy¢ mase makowa,
wyréwnac. Na mase makowg wytozyé mase
serowq. Blaszke z ciastem wtozy¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec
okoto 1 godziny.

KROK 6: Galaretke rozpusci¢ w 3 szklankach
goracej wody, wymieszac z 0sgczonymi
ananasami, odtozy¢ do stezenia. Tezejaca
galaretke wytozy¢ na zimne, upieczone ciasto,
posypac widrkami i pozostawi¢ do catkowitego
stezenia.
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