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i Ciasto serowo-makowe

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

. Skiadniki: CIASTO -

maka pszenna - 1 szklanka
miéd - 1/4 szklanka

masto - 1 tyzka

Smietana - 2 tyzka

przyprawa do piernikow - 2 tyzka
kakao - 1 tyzka

soda oczyszczona - 1/2 tyzeczka
MASA SEROWA -

ser z wiaderka - 1/2 kg

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto:

Midd, cukier i masto rozpusci¢ w rondelku,
przestudzi¢. Nastepnie doda¢ make wymieszang
z sodg oczyszczonag, kakao i przyprawa do
piernikdw. Zagnies¢ ciasto, zawing¢ w folie

i odtozy¢ do lodowki na pét godziny. Nastepnie
rozwatkowac i 2/3 ciasta wtozy¢ do foremki
keksowej o wymiarach 22/14 cm, nakiu¢
widelcem. masa serowa Cate jajka wlaé do
miski, dodac¢ cukier i ubi¢ nad gotujaca sie woda.
Nastepnie zdjaé z garnka i ubija¢ do ostudzenia.
Ser z wiaderka zmiksowaé z maka
ziemniaczana, olejem, aromatem i mlekiem,
delikatnie wymieszac z ubitymi jajkami. Mase
serowg podzieli¢ na 2 czesci.

KROK 2: Do jednej doda¢ mase makowa, kakao
i butke tartg, zamieszad.

KROK 3: Mase wylewac¢ na ciasto w formie na
przemian ciemng i jasna.

. 140 min . $redni

. 10 porciji

jajka - 4 szt.

maka ziemniaczana - 3 tyzka
mleko - 1/4 szklanka

olej - 1/4 szklanka

cukier - 15 dag

aromat pomaranczowy - 1/2
tyzeczka

masa makowa gotowa - 15 dag
kakao - 1 tyzka
butka tarta - 1 tyzka
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KROK 4: Na wierzchu utozy¢ ozdobne
ciasteczka wyciete z pozostatego ciasta.

KROK 5: Foremke z ciastem wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec okoto 40-45 minut
w temp 180 stopni.
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