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Ciasto smietankowe z galaretkami

& paulina2157

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . . 16 porcji

. Skiadniki: biszkopt kakaowy z 4 jaj - 1 szt. $mietana 36% - 0,5 litr
galaretka truskawkowa Bio - 1 pomarancza - 1 szt.
opakowanie cukier puder - do smaku
galaretka agrestowa Bio - 1 zelatyna - 5-6 tyzeczka
opakowanie
galaretka pomaranczowa Bio - 1
opakowanie

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Galaretki agrestowg i truskawkowg przygotowaé osobno wedtug przepisu na opakowaniu

i pozostawi¢ do stezenia. Obie galaretki pokroi¢ w kostke i wymieszaé. Do zelatyny doda¢ kilka tyzek
wody i wymieszaé a nastepnie pozostawi¢ na 5 minut. Zelatyne podgrzewaé do jej rozpuszczenia ale
nie gotowaé. Schtodzong $mietane ubi¢ z cukrem pudrem. Do $mietany wlaé zelatyne i zmiksowag.
Do ubitej $mietany dodac¢ galaretki i delikatnie wymiesza¢. Mase $mietanowg przela¢ na ciasto.
Pozostawi¢ w lodéwce do stezenia. Galaretke pomaranczowg przygotowac wedtug przepisu na
opakowaniu i pozostawi¢ do lekkiego stezenia. Pomarancze obraé ze skorki i btonek, pokroic¢

w plastry i utozy¢ na masie $mietanowej, zala¢ przygotowang lekko tezejaca galaretkg
pomaranczowa.
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