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Ciasto sniezy puch

& paulina2157

Polecane na: ciasta

o+ . 130 min . . 14 porcji

Spabd: - mleka - 1 szklanka

herbatniki - 20 dag galaretki cytrynowe - 2 opakowanie
masto roztopione - 15 dag wrzgcej wody - 500 ml

Sniezny puch: - Kokosowa posypka: -

twarogu sernikowego zmielonego - wiérek kokosowych - 6 tyzka

500g masto - 1 tyzka

cukru pudru - 3 tyzka cukier - 1 fyzka

Sniezki (bita $mietana w proszku) -
2 opakowanie

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Spbd: Blaszke o wymiarach 24x24 cm lub tortownice wytozy¢ folig spozywcza. Herbatniki
pokruszyc i wymieszac z roztopionym mastem. Na dnie pouktada¢ mase z herbatnikéw.

Sniezny puch: Galaretki rozpuscié w 500 ml wrzacej wodzie, odstawié do wystudzenia. Sniezki ubijaé
z mlekiem kilka minut, do uzyskania puszystej bitej Smietany. Nastepnie dodac¢ do niej cukier puder
oraz zmielony ser, krotko zmiksowac. Wystudzong galaretke powoli wlewac do masy, ciggle
miksujac, az sktadniki sie potaczg. Mase Smietanowo-serowg wylaé na herbatniki. Schtodzié¢

w lodéwece.

Posypka kokosowa:Masetko stopi¢ w garnuszku, doda¢ cukier oraz widrki kokosowe i smazy¢ kilka
minut, az kokos sie zarumieni. Ostudzong posypka kokosowg posypac¢ wierzch ciasta.
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