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Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 120 min

Biszkopt -

jaja - 4 szt.

cukier - 3/4 szklanka

maka tortowa - 3/4 szklanka
maka ziemniaczana - 2 tyzka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
kakao - 2 tyzka

sOl - szczypta

Masa serowa -

. $redni

. Dodatkowe info: Sernik ozdobié wedtug uznania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywng
piane dodajac stopniowo cukier. Ciggle ubijajac
dodawac po 1 z6ttku. Maki wymieszac z kakao

i proszkiem do pieczenia, przesiaé, potaczyé

z masg jajecznag, delikatnie mieszajac.Ciasto
wylaé do wytozonej papierem do pieczenia
formy o wymiarach 27/38 cm. Wstawi¢ do
nagrzanego piekarnika i piec przez 15 minut

w temp 180 stopni.

KROK 2: Masa serowa: Miekkie masto z cukrem
i z6ttkami utrze¢, dodac¢ ser, budyn, doktadnie
zmiksowagé. Pod koniec wmieszaé sztywno ubitg
piane z biatek i otartg skérke z pomaranczy.

KROK 3: Upieczone zimne ciasto pokroi¢ wzdtuz
na 9 paskéw. Blaszke wytozy¢ papierem do
pieczenia. Na dnie utozy¢ 5 paskow ciasta, zalaé
masg serowg. Pozostate paski biszkoptu utozyé

. 20 porcii

ser mielony z wiaderka - 1 + 1/2 kg
jaja - 6 szt.

masto - 20 dag

cukier - 1 szklanka

budyn smietankowy - 1
opakowanie

otarta skérka z pomaranczy - 2
tyzeczka

polewa czekoladowa gotowa - 1
opakowanie

czekolada gorzka - 5 dag
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na przemian i wytozy¢ pozostaty ser. Piec
w temp 180 stopni okoto 1 godziny.

KROK 4: Zimny sernik obla¢ polewg
czekoladowg i posypac tartg czekolada.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/ciasto-szachownica-z-serem


http://www.tcpdf.org

