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W Ciasto teczowe
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galaretka truskawkowa - 2 cukier puder - 3 tyzka
opakowanie jajka - 3 szt.
galakretka agrestowa - 2 cukier - 1/2 szklanka
opakowanie
paxowan . maka - 3/4 szklanka
galaretka brzoskwiniowa - 2 ) .
opakowanie olej - 3 tyzka
galaretka owoce leéne - 1 proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
opakowanie

zelatyna - 2 tyzeczka
serek waniliowy po 150 g - 8
opakowanie

biatko - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biatka oddzieli¢ od zéttek. Biatka ubi¢ z cukrem na sztywnag piang. Dodawaé stopniowo
z6ttka i olej caly czas miksujgc. Nastepnie mieszajac wsypac porcjami mgke wymieszang

z proszkiem do pieczenia. Ciasto wyla¢ do wytozonej papierem do pieczenia prostokatnej formy
i upiec na ztoty kolor.

KROK 2: Pierwsza galaretke agrestowa rozprowadzi¢ w 350-400 ml gorgcej wody i gdy zacznie
teze¢ wylaé na ciasto.

KROK 3: Do 3 serkéw dodaé galaretke agrestowg rozpuszczong z 1 tyzeczkg zelatyny w 0,75
szklanki goracej wody, zmiksowaé. Mase wylaé na zastygnietg galaretke. Podobnie postgpic¢
w galaretkami brzoskwiniowymi i serkami. Warstwy wylewac gdy poprzednia juz zastygta.

KROK 4: Ostatnig galarete truskawkowa rozprowadzi¢ 0,75 szklanki wody i gdy zacznie teze¢
zmiksowag z ubitg z cukrem pudrem piang z biatek. Mase wylaé na ostatnig warstwe.

KROK 5: Na koniec przygotowac galaretke owoce le$ne zgodnie z informacjg na opakowaniu,
tezejacqg wylac na ciasto.

KROK 6: Pozostawi¢ jeszcze na 3-4 godziny w chtodnym miejscu.
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