gotuj w stylu eko.p!

Ciasto ucierane z kropelkami
czekoladowymi

; Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 50 min . tatwy . 6 porciji

maka tortowa - 25 dag proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
margaryna - 25 dag jajka - 5 szt.

cukier puder - 25 dag kropelki czekoladowe - 1/3

cukier z prawdziwg wanilig - 2 szklanka

tyzeczka SOl - szczypta

spirytus - 1 tyzka

. Dodatkowe info: Ciasto puszyste, delikatne i bardzo smaczne.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Margaryne z cukrem pudrem i cukrem
waniliowym utrze¢ na puszystg mase dodajac
stopniowi po 1 zéttku. Mgke wymieszac

z proszkiem do pieczenia, potgczy¢ z masa,
dodag spirytus, kropelki czekoladowe,
wymieszac.

KROK 2: Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywng
piane.

KROK 3: Delikatnie wmieszaé do ciasta.

KROK 4: Ciasto wytozy¢ do wytozonej papierem
do pieczenia foremki keksowej o wymiarach
34/9 cm lub 2 mniejszych.Wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika i piec okoto 40 minut

w temp 170 stopni.

KROK 5: Upieczone zimne ciasto posypaé
cukrem pudrem lub obla¢ polewg czekoladowa.
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