
 

Ciasto ucierane z kropelkami

czekoladowymi

Stokrotka  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  6 porcji

 

  Składniki:

 

mąka tortowa - 25 dag

 

margaryna - 25 dag

 

cukier puder - 25 dag

 

cukier z prawdziwą wanilią - 2

łyżeczka

 

spirytus - 1 łyżka

 

 

proszek do pieczenia - 2 łyżeczka

 

jajka - 5 szt.

 

kropelki czekoladowe - 1/3

szklanka

 

sól - szczypta

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasto puszyste, delikatne i bardzo smaczne.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Margarynę z cukrem pudrem i cukrem

waniliowym utrzeć na puszystą masę dodając

stopniowi po 1 żółtku. Mąkę wymieszać

z proszkiem do pieczenia, połączyć z masą,

dodać spirytus, kropelki czekoladowe,

wymieszać.

 KROK 2: Białka ze szczyptą soli ubić na sztywną

pianę.

 KROK 3: Delikatnie wmieszać do ciasta.

 KROK 4: Ciasto wyłożyć do wyłożonej papierem

do pieczenia foremki keksowej o wymiarach

34/9 cm lub 2 mniejszych.Włożyć do

nagrzanego piekarnika i piec około 40 minut

w temp 170 stopni.

 KROK 5: Upieczone zimne ciasto posypać

cukrem pudrem lub oblać polewą czekoladową.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/ciasto-ucierane-z-kropelkami-czekoladowymi

http://www.tcpdf.org

