
 

Ciasto ucierane z pomarańczami 

Renixx  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 0 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

jajka - 5 szt.

 

mąka pszenna - 20 dag

 

masło - 25 dag

 

mąka ziemniaczana - 10 dag

 

cukier - 20 dag

 

 

cukier waniliowy - 1/2 opakowanie

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

aromat cytrynowy - 1/2 łyżeczka

 

pomarańcza - 1 szt.

 

cukier puder - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Ciasto z pomarańczami jest aromatyczne i bardzo smaczne. Można

go przygotować również z innymi owocami

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło rozpuścić, przestudzić.

 KROK 2: Pomarańczę obrać ze skórki i pokroić

na cząstki. Obie mąki wymieszać z proszkiem

do pieczenia. Całe jajka z cukrem i cukrem

wanilinowym ubić.

 KROK 3: Następnie dodać przesianą mąkę,

delikatnie wymieszać.

 KROK 4: Ciasto przełożyć do przygotowanej

foremki keksowej, na wierzchu ułożyć pokrojoną

pomarańczę.

 KROK 5: Włożyć do nagrzanego do 180 stopni

piekarnika i piec około 40 minut Zimne ciasto

oprószyć cukrem pudrem.
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