gotuj w stylu eko.p!

Ciasto wisniowe z likierem jajecznym

.l. smakujmy
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 55 min . tatwy . 14 porcji

wisnie - 50 dag sOl - 1 szczypta

Smietana 30% - 30 dag jajka - 4 szt.

gorzka czekolada - 10 dag maka - 45 dag

masto (miekkie) - 25 dag proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
cukier - 30 dag likier jajeczny - 150 ml

cukier waniliowy - 2 tyzeczka agar agar - 2 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:

Wisnie umy¢ i wydrylowac. Tortownice (8r. 26 cm) nattusci¢. 100 ml kreméwki podgrzac i rozpuscic
w niej czekolade. Przestudzié.

KROK 2: Ttuszcz utrze¢ z cukrami i solg. Kolejno dodawac jajka. Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, dodac do catosci. Ciasto podzieli¢ na 2 czesci. Do jednej dodac czekoladowg Smietane
i potowe wiéni, do drugiej 100 ml likieru i pozostate owoce.

KROK 3:Jasne i ciemne ciasto na przemian wykfada¢ do formy. Rozmiesza¢ delikatnie. Piec 60-70
min w 180 st. C.

KROK 4: . Pozostate 20 dag kreméwki ubi¢ na sztywno z rozpuszczonym agarem (zelatyna), dodac
50 ml likieru. Ubitg $mietane wytozy¢ na przestudzone ciasto.
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