gotuj w stylu eko.p!

Ciasto wisniowe

.‘. smakujmy
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 50 min . tatwy . 7 porcji

ciasto - galaretki wisniowe - 2 opakowanie
jajka - 4 szt. wisnie z kompotu - 20 dag

cukier - 4 tyzka $mietana - 7 tyzka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka cukier - 6 tyzka

maka pszenna - 4 tyzka dodatkowo -

maka ziemniaczana - 1 tyzka okragte biszkopty - 1 opakowanie
krem - lukier (biatko + cukier puder) -

masto - 25 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Biatka ubié, dodaé cukry. Nastepnie dodaé zéttka i maki. Delikatnie wymieszag. Ciasto
wylaé to dwdch wytozonych pergaminem tortownic ($r. 26cm). Piec ok. 30 min w 180 st. C.
Masto roztopi¢, dodac cukier, Smietane i galaretki. Mieszac, az sie rozpuszczg. Do lekko cieptej
dodaé potamane biszkopty i wisnie. Biszkopty przetozy¢ masa. Wierzch udekorowac lukrem.
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