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. Dodatkowe info:

Ciasto z bialek z mieszanka keksowa

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . tatwy . 1 porcja

biatka - 7 szt. cukier wanilinowy - 2 tyzeczka
cukier - 1 szklanka mieszanka keksowa - 1
maka pszenna - 30 dag opakowanie

skérka pomaranczowa
kandyzowana - 2 tyzka

sOl - szczypta
czekolada deserowa - 10 dag
biata czekolada - 10 dag

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
sok z cytryny - 3 tyzka

aromat cytrynowy - 1/2 tyzeczka
masto - 20 dag

Ciasto z biatek jest smaczne i tatwe do przygotowania. Jest to dobry
sposob na wykorzystanie biatek pozostatych z innych wypiekow.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto rozpusci¢, ostudzié. Make
przesiac z proszkiem do pieczenia. Mieszanke
keksowa i skérke pomaranczowg wymieszac

z 2 tyzkami maki.

KROK 2: Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywng
piane dodajac stopniowo cukier i cukier

wanilinowy.

KROK 3: Do ubitych biatek dodawaé stopniowo
make, sok z cytryny, aromat i przestudzone
masto, delikatnie mieszajac. Pod koniec wsypac
mieszanke keksowa, delikatnie wymieszag.

KROK 4: Ciasto przela¢ do przygotowanej
foremki keksowej i wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 40

minut.

KROK 5: Upieczone, zimne ciasto oblaé
rozpuszczong w kapieli wodnej czekoladg
i posypac ptatkami biatej czekolady.
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