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Ciasto z dzemem z czarnej porzeczki i bita
Smietana

& paulina2157

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 65 min . tatwy . 12 porcji

jajka - 4 szt. woda - 1/4 szklanka

maka - 1 szklanka olej - 1/4 szklanka

cukier - 3/4 szklanka dzem z czarnej porzeczki - 1 stoik
proszek do pieczenia-1i1/2 Smietana kremowka - 400 ml
tyzeczka

kakao - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biatka oddzielié od zéttek. Zéttka ubié z cukrem na puszysta mase. Olej wymieszaé z woda.
Do masy z zéttek dodac¢ stopniowo make i proszek do pieczenia mieszajac. Wlaé wode z olejem.
Wsypac kakao i wymieszac. Z biatek ubi¢ sztywng piane. Dodaé piane do ciasta i delikatnie
wymieszagd. Ciasto przela¢ do formy, piecz z nagrzanym piekarniku 40-45 minut, wystudzic.

Do $mietany wsypaé $mietan fiksy. Ubi¢ na sztywno.

Ciasto rozkroi¢ cna dwa krazki. Pierwszy krgzek posmarowaé dzemem. Na dzem wytozy¢ potowe
Smietany. Przykry¢ drugim krazkiem. Wytozy¢ reszte Smietany i rozsmarowac.
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