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-~ Ciasto z kawowym kremem i granatem
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.‘. Magdalena Nagler - foodmania

Polecane na: ciasta, desery

[l 60 min . tatwy . 8 porciji

. Skiadniki: spod: maka kokosowa - 4 tyzka krem: kawa mielona - 2,5 tyzka
spbd: kakao - 2 tyzka krem: mleko - 4 szklanka
spod: mleko - 1/3 szklanka krem: midd - 1 tyzka
spod: jajko - 1 szt. krem: masto orzechowe - 1 tyzka
spod: banan - 1 szt. krem: owoc granatu - 1 szt.

krem: kasza jaglana - 100 g

. Dodatkowe info: Ciasto dla wszystkich amatorow kawy!

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wszystkie sktadniki na spod dokfadnie
ze sobg zblenduj i przet6z do formy- piecz okoto
20 minut w 180 stopniach.

KROK 2: Kasze porzadnie optukaj, zalej mlekiem i ugotu;.
KROK 3: Kawe zaparz w szklance wrzatku,
nastepnie zaparzong kawe (bez fuséw) dodaj do

gotujacej sie kaszy.

KROK 4:Ugotowang i ostudzong kasze zblenduj z mastem orzechowym i miodem- krem wytéz na
wczesniej upieczony spdd, cate ciasto posyp ziarenkami granatu.
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