gotuj w stylu eko.p!

Ciasto z kremem, owocami i galaretka

,‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o5 . 70 min . tatwy . 20 pordji

maka pszenna - 1/2 szklanka galaretka owocowa - 1 opakowanie
maka ziemniaczana - 1/2 szklanka mleko - 2 szklanka

jajka - 4 szt. maka krupczatka - 5 tyzka

cukier puder - 25 dag masto - 20 dag

cukier waniliowy - 2 tyzeczka cukier puder - 4 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka aromat waniliowy - 1 tyzeczka
brzoskwinie w syropie - 1 sok z cytryny - do smaku
opakowanie

. Dodatkowe info: Do ciasta mozna dodac rézne owoce i galaretke o dowolnym smaku.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Z6ttka utrzeé z cukrem pudrem i cukrem waniliowym, ciagle ucierajac dodawaé stopniowo
obie maki wymieszane z proszkiem do pieczenia. Na koniec doda¢ sztywno ubitg piane z biatek

i delikatnie wmieszac. Ciasto wytozy¢ do przygotowanej formy. Wiozyé do nagrzanego piekarnika.
Piec w temp 180 stopni okoto 20 minut. Upieczone ostudzi¢.

KROK 2:1 szkl mleka zagotowaé, w drugiej
szklance mleka wymieszaé z makag potaczy¢

z wrzagcym mlekiem i ciggle mieszajac gotowac
okoto 5 minut, wystudzic.

KROK 3: Masto z cukrem pudrem utrzeé na
puszystg mase, dodajac stopniowo zimny krem.
Pod koniec dodaé¢ aromat, przyprawi¢ do smaku.

KROK 4: Na ciasto wytozy¢ krem, utozy¢
pokrojone osaczone z syropu brzoskwinie i zala¢
tezejacq galaretka. Odtozy¢ do loddéwki do
stezenia.
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