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. Dodatkowe info:

Ciasto z makiem pod bezowa kotderka

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 120 min

Ciasto kruche -

maka pszenna - 2 szklanka
masto - 25 dag

z6ttka - 2 szt.

cukier puder - 10 dag

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
Smietana gesta - 2-3 tyzka

. tatwy

cukier waniliowy - 1 tyzka
Masa makowa -

mak niebieski - 0,5 kg
jajka - 4 szt.

cukier - 2/3 szklanka
dzem - 2 tyzka

masto - 10 dag

butka tarta - 1 tyzka

. 1 porcja

proszek do pieczenia - 0,5 tyzeczka

skoérka pomaranczowa
kandyzowana - 2 tyzka

orzechy wtoskie siekane - 2 tyzka
rodzynki - 2 tyzka

midd - 2 tyzka

aromat migdatowy - do smaku
aromat cytrynowy - do smaku
Beza -

biatka - 3 szt.

cukier puder - 0,3 szklanka
maka ziemniaczana - 1 tyzka
ocet - 1 tyzka

sOl - szczypta

Pozostate sktadniki -

powidta sliwkowe - 200 ml

Ciasto kruche z makiem i powidtami pod bezowg kotderkg bardzo
ciekawie wyglada i pysznie smakuje. Polecam.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia i cukrem pudrem, przesiac. Posiekaé
z mastem, dodac zéttka i Smietane, zagnies¢
ciasto. Uformowac kulg, zawing¢ w folie i wtozy¢é

na 30 minut do lodowki.

KROK 2: Mak wyptukaé, zala¢ wodg i gotowacé
na matym ogniu okoto pét godziny, ostudzié,
osaczyC i 2 razy przemieli¢ w maszynce do
miesa. Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng
piane. Do maku dodac¢ rozpuszczone masto,
z6ttka, cukier, miod, dzem i bakalie. Potaczy¢
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z piang, wymieszag.

KROK 3: Potowe ciasta rozwatkowaé, wtozy¢ do
wyltozonej papierem kwadratowej tortownicy,
naktu¢ widelcem, wytozy¢ mase makowg. Mak
przykry¢ druga potowg rozwatkowanego ciasta,
naktu¢ i wstawi¢ do nagrzanego piekarnika. Piec
w temp 175 stopni okoto 30 minut.

KROK 4: Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng
piane. Do ubitej piany dodawac po tyzce cukru
pudru, ubija¢ az piana bedzie sztywna i ISnigca.
Pod koniec dodac ocet i przesiang make
ziemniaczang, wymieszagd.

KROK 5: Podpieczone ciasto posmarowac
powidetkami, wytozy¢ piang, ponownie wtozy¢
do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec
okoto 15-20 minut.
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