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Ciasto z orzechowa kruszonka

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 80 min . tatwy . 1 porcja

Lista sktadnikéw - Pozostate sktadniki: -
maka pszenna - 2 szklanka jabtka - 1 kg

masto - 15 dag cynamon mielony - 1 tyzka
cukier - 15 dag cukier - 2 tyzka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka masto - 1 tyzka

orzechy wioskie - 5 dag butka tarta - 3 tyzka

26ttka - 3 szt.

. Dodatkowe info: Ciasto z kruszonki z dodatkiem orzechéw w potaczeniu z jabtkami
i cynamonem to smaczna szarlotka w innej wersji.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jabtka obraé, pokroi¢ na kawatki,
wsypac do garnka, wla¢ 2 tyzki wody,
rozgotowac. Nastepnie gotowaé przez kilka
minut do odparowania soku. Doda¢ cukier,
2 tyzki butki tartej i cynamon, wymieszac,
ostudzié.

KROK 2: Orzechy wtoskie posieka¢ nozem na
desce. Dno kwadratowej tortownicy o wymiarach
25/25 cm wytozy¢ papierem do pieczenia. Boki
posmarowaé mastem i oprészy¢ pozostatg butkg
tartg. Do miski przesia¢ make, doda¢ masto,
cukier z wanilig, zottka i cukier krysztat.

KROK 3: Do miski przesia¢ make, doda¢ masto,
cukier z wanilig, z6ttka i cukier krysztat.
Wszystko razem doktadnie posiekaé. Potaczyé
z orzechami i palcami wyrabia¢ do powstania
kruszonki.

KROK 4: Potowe kruszonki wsypac¢ do
przygotowanej tortownicy, wytozy¢é mus z jabtek.
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KROK 5: Przykry¢ resztg kruszonki.

KROK 6: Forme z ciastem wiozy¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec
okoto 40-45 minut.
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