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. Warto wiedzieé:

. Dodatkowe info:

Ciasto z owocami i kruszonka

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): arabska

. 100 min

Ciasto: -

maka pszenna - 30 dag

masto - 15 dag

smalec - 5 dag

cukier puder - 10 dag

cukier waniliowy - 1 tyzka
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
z6ttka - 4 szt.

Kruszonka: -

maka pszenna - 1 szklanka

. tatwy

. 20 porcii

masto - 10 dag

z0Mtka - 2 szt.

cukier waniliowy - 1 tyzka

cukier - 1/2 szklanka

Pozostate sktadniki -

$liwki wegierki - 1 kg

boréwka amerykanska - 2 szklanka
butka tarta - 4-5 tyzka

cukier - 2 tyzka

Ciasto kruche z owocami i kruszonka o kazdej porze roku smakuje
wy$mienicie. Sliwki z boréwkami to dobre potaczenie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto Make przesia¢, wymieszaé

z proszkiem do pieczenia. Zimne masto i smalec
zetrzec na tarce o duzych oczkach. Dodac
cukier waniliowy, z6ttka, cukier poder i zagniesé
ciasto. Zawing¢ w folie i odtozy¢ do loddwki na

pét godziny

KROK 2: Kruszonka: Make wymieszaé
z cukrem, cukrem waniliowym i zéttkami. Dodaé
masto i palcami ugniata¢ do powstania

kruszonki.

KROK 3: Sliwki umy¢, osuszyé, wypestkowad.
Schtodzone ciasto rozwatkowac, utozy¢ na
wytozong papierem do pieczenia blaszke

o wymiarach 38/27 cm.

KROK 4: Posypac butkg tartg, utozy¢ Sliwki
skérka do dotu, posypac boréwkami i cukrem.
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KROK 5: Po wierzchu posypac¢ kruszonka.

KROK 6: Ciasto witozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec w temp 180 stopni okoto 45-50
minut.
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