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Ciasto z owocami i rabarbarem

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 90 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - sOl - szczypta

maka pszenna - 3 szklanka Pozostate sktadniki: -
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka brzoskwinie - 3-4 szt.
cukier puder - 15 dag maliny - 1 szklanka

cukier z wanilig - 1 tyzeczka rabarbar - 1-2 laska

masto - 25 dag cukier - 2 tyzka

z6ttka - 3 szt. cukier z wanilig - 1 tyzeczka
Smietana gesta - 2 tyzka herbatniki - 5 szt.

aromat cytrynowy - 1/2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Kruche ciasto z owocami i rabarbarem z dodatkiem odrobiny aromatu
cytrynowego jest bardzo smaczne i fatwe do przygotowania.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Przesiang make wymieszac

z proszkiem do pieczenia. Dodac¢ starte na tarce
zimne masto, cukier puder, z6ttka, Smietane,
aromat cytrynowy, cukier z wanilig i szczypte
soli. Wszystko razem posiekac do potaczenia sie
sktadnikdéw, szybko zagnies¢ ciasto, zawingé

w folie spozywcza i odtozy¢ do lodowki na poét
godziny. Rabarbar umy¢, obra¢ ze skorki,
pokroi¢ na kawatki.

KROK 2: Do garnka wsypac cukier, dodaé
rabarbar, cukier z wanilig i mieszajac
podgrzewac az rabarbar pusci sok, wytozy¢ na
sito, osgczyC. Brzoskwinie obrac, usunac pestki,
pokroi¢ na kawateczki.

KROK 3: 2/3 ciasta rozwatkowac i wtozy¢ na
blaszke wytozong papierem do pieczenia

o wymiarach 33x23 cm. Posypac pokruszonymi
herbatnikami, wytozy¢ rabarbar, maliny
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i pokrojone brzoskwinie.

KROK 4: Pozostate ciasto rozwatkowac i pokroi¢
watkiem do kratkowania.

KROK 5: Utozy¢ na owoce i wstawi¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika, piec okoto
40-45 minut.
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