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Ciasto z ptatkow owsianych i
migdatowych

; smakujmy
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 50 min . tatwy . 8 porcji

maka - 2 szklanka masto (miekkie) - 200 g

ptatki owsiane (gorskie) - 1 cynamon - do smaku
szklanka kwagny dzem (malinowy lub z
cukier trzcinowy - 2/3 szklanka czarnej porzeczki) - 1 stoik

ptatki migdatowe - 1 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wymiesza¢ doktadnie wszystkie suche sktadniki. Masto pokroi¢ w kostke, doda¢ do
suchego i doktadnie wymieszac. 1/6 ciasta odtozy¢ do lodéwki, reszte rozptaszczy¢ na blasze na
grubosc¢ 1,5 cm. Wstawic do piekarnika rozgrzanego do 180 st. i piec 15 min, po czym ostudzic.
Posmarowac podpieczone ciasto grubg warstwg dzemu i zetrzeé na tarce lub w palcach rozkruszy¢
pozostate ciasto. Ponownie wstawi¢ do pieczenia i piec, az sie dobrze zrumieni (ok. 20 min).
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