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Ciasto z rabarbarem i pianka

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . . 1 porcja

Ciasto - biatka z jajek - 5 szt.

maka pszenna - 3 szklanka cukier - 20 dag

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka  cukier waniliowy - 2 tyzeczka
cukier waniliowy - 2 tyzeczka maka ziemniaczana - 2 tyzka
z6ttka - 5 szt. ocet - 1 tyzka

masto - 10 dag sOl - szczypta

margaryna - 10 dag Pozostate sktadniki -
Smietana gesta - 1 tyzka rabarbar - 80 dag

cukier puder - 10 dag masto - 1 tyzka

kakao - 1-2 tyzka butka tarta - troche

Pianka -

. Dodatkowe info: Ciasto kruche z rabarbarem i pianka to jedno z tych, ktére uwielbiajg
moi domownicy.

Polecam, smacznego.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszac

z proszkiem do pieczenia, dodaé cukier puder,
cukier z wanilig, z6ttka, masto, Smietane

i margaryne.

KROK 2: Wszystko posiekac, zagnies¢ ciasto.
Odkroi€ 1/4, podzieli¢ na p6t i jedng czesé
potaczy¢ z kakao.

Kazda cze$¢ oddzielnie zawingé w folie i wiozyé
na 15-20 minut do zamrazarki.

KROK 3: Blaszke o wymiarach 36/24 wytozy¢
papierem do pieczenia, posmarowaé mastem,

posypac butkg tarta.

Na tarce o grubych oczkach zetrze¢ duza kulke

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/ciasto-z-rabarbarem-i-pianka



gotuj w stylu eko.p!

ciasta.

KROK 4: Nastepnie wytozy¢ obrany ze skoérki
i pokrojony rabarbar.

KROK 5: Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywng
piane dodajac pod koniec cukier i cukier
z wanilig.

Na samym koncu doda¢ make ziemniaczang
i ocet, delikatnie wymieszac.
Tak przygotowang pianke wytozy¢ na rabarbar.

KROK 6: Na wierzch zetrzeé pozostate ciasto
jasne i ciemne.

Blaszke z ciastem wstawi¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i piec okoto 45-50 minut.
Pierwsze 20 minut piekarnik nastawic¢ na
pieczenie tylko dét a nastepnie gora i dot.
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