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. Dodatkowe info:

. Sposob przygotowania:

Ciasto z serem i musem truskawkowym

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 180 min

Biszkopt z makiem: -

jajka - 4 szt.

maka tortowa - 10 dag

mak mielony - 5 dag

cukier - 12 dag

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
aromat migdatowy - 1/2 tyzeczka
soli - szczypta

Ciasto kakaowe: -

masto - 25 dag

cukier - 25 dag

cukier - 25 dag

cukier z wanilig - 1 tyzka

kakao ciemne - 3 tyzka

woda - 4 tyzka

maka tortowa - 25 dag

proszek do pieczenia - 1,5 tyzeczka
jajka - 4 szt.

Masa serowa: -

ser twarogowy - 60 dag

budyn Smietankowy - 1
opakowanie

jajka - 5 szt.
olej - 1/4 szklanka
mleko - 1/2 szklanka

. $redni

. 1 porcja

cukier - 2/3 szklanka
cukier z wanilig - 1 tyzka
Masa budyniowa: -
z6ttka - 2 szt.

mleko - 2 szklanka
maka pszenna - 2 tyzka
budyn waniliowy - 1 opakowanie
cukier z wanilig - 1 tyzka
cukier puder - 2 tyzka
masto - 20 dag

sok z cytryny - do smaku
Mus truskawkowy: -
truskawki - 80 dag

galaretka truskawkowa - 3
opakowanie

woda - 2 szklanka

cukier do smaku -
Pozostate sktadniki: -
czekolada gorzka - 10 dag
$mietana - 1 tyzka

sok z cytryny lub spirytus - do
smaku

Poncz: -

woda - 1/2 szklanka

sok z cytryny - 1 tyzka
cukier z wanilig - 1 tyzeczka

Ciasto z wktadkg serowg i musem owocowym wymaga dosé duzo
pracy i czasu lecz warto go przygotowac. Polecam.
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KROK 1: Biszkopt z makiem: Z6ttka oddzielié od
biatek. Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na sztywng
piane dodajac stopniowo cukier i cukier

z wanilig. Nastepnie nie przerywajac ubijania
dodawac po 1 zéttku. Pod koniec doda¢ aromat
migdatowy.

Make z proszkiem do pieczenia, przesiac,
wymieszaé z makiem, delikatnie mieszajac
potaczyé z masg jajeczng. Ciasto wyla¢ do
wytozonej papierem do pieczenia blaszki

o0 wymiarach 27/38 cm i wtozy¢ do nagrzanego
do 180 stopni piekarnika. Piec okoto 10-12
minut.

KROK 2: Ciasto kakaowe: Masto, wode, cukier
i kakao wtozy¢ do garnka, gotowac¢ 2-3 minuty.
Nastepnie odla¢ p6t szklanki a reszte ostudzic.
Do zimnej polewy doda¢ magke wymieszang

z proszkiem do pieczenia, z6ttka, cukier

z wanilig i sztywno ubitg piane z biatek,
wymieszad.

Ciasto wytozy¢ do przygotowanej formy o takiej
samej wielkosci jak biszkopt z makiem. Wtozy¢
do nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec
okoto 35-40 minut.

KROK 3: Wkiadka serowa: Zéttka oddzielié od
biatek. Biatka z cukrem i cukrem z wanilig ubié
na sztywng piane dodajac stopniowo po 1 zéttku
(tak jak na biszkopt). Przemielony ser
zmiksowac z mlekiem, budyniem i olejem. Pod
koniec delikatnie wymieszac z ubitymi jajkami.

Mase serowg wyla¢ do wytozonej papierem do
pieczenia blaszki takiej jak poprzednie ciasta,
wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika
i piec okoto 30 minut.

KROK 4: Mus truskawkowy: Truskawki z wodg
gotowac 2-3 minuty, zmiksowagé, doktadnie
wymieszaé z galaretkg ( w razie potrzeby
dostodzi¢), odtozy¢ do stezenia.

KROK 5: Masa budyniowa: W 1 szklance mleka
wymieszaé¢ maka, proszek budyniowy i zottka.

KROK 6:
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Druga szklanke mleka zagotowaé, wlaé mleko
z maka i ugotowac budyn, ostudzi¢. Masto

z cukrem pudrem utrze¢ na puszystg mase
dodajac stopniowo zimny budyn. Doprawi¢ do
smaku sokiem z cytryny

Polewa: Do odtozonej polewy doda¢ potamane
2/3 czekolady i Smietane, podgrzac¢ w kapieli
wodnej. Przyprawi¢ do smaku sokiem z cytryny
lub spirytusem.

KROK 7: Biszkopt makowy i ciasto kakaowe
skropi¢ przygotowanym ponczem z wody, soku
z cytryny i cukru waniliowego.

Przektadanie ciasta: Ciasto kakaowe
posmarowac potowg masy, wtozy¢ wkitadke
serowg, wytozy¢ pozostatg mase, wyrownac,
wylac tezejacy mus i przykry¢ biszkoptem
makowym. Po wierzchu pola¢ przygotowang
polewg i posypac startg na tarce pozostatg
czekolada.
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