
 

Ciasto z suszonymi morelami

smakujmy  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  14 porcji

 

  Składniki:

 

miękkie masło - 25 dag

 

cukier - 3/4 szklanka

 

czekolada gorzka posiekana - 15

dag

 

jajko - 1 szt.

 

 

mąka tortowa - 2 i 1/4 szklanka

 

cukier waniliowy - 1 łyżeczka

 

suszone morele - 15 dag

 

czekolada gorzka na polewę - 10

dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Masło ucieramy z cukrem dodając jajko i cukier waniliowy. Stopniowo dodajemy mąkę,

pokrojone morele i czekoladę. Mieszamy (ja zagniotłam jak kruche ciasto).

Wałkujemy ciasto na wymiar formy (24 x 24) i przekładamy do wyłożonej papierem do pieczenia

blachy.

Ciasto pieczemy w temp. 180 st. C, aż się zrumieni (ok. 30 min). Odstawiamy do wystudzenia.

Pozostałą czekoladę łamiemy na kawałki i roztapiamy w kąpieli wodnej. Polewamy ciasto. Gdy

zastygnie kroimy w kwadraty.
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