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Ciasto ze sliwkami i masg budyniowag

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 180 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - Sliwki wegierki - 80 dag

jajka - 5 szt. Masa budyniowa: -

maka krupczatka - 1 szklanka mleko - 2 szklanka

maka tortowa - 1 szklanka budyn waniliowy - 2 tyzka
proszek do pieczenia- 1 + 1/2 maka krupczatka - 2 tyzka
tyzeczka masto - 20 dag

cukier - 1 + 1/2 szklanka cukier puder - 4 tyzka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka aromat waniliowy - do smaku
woda - 100 m| sok z cytryny - do smaku

olej - 200 ml Biszkopt: -

kakao - 2 +yzka jajka - 4 szt.

sol - szczypta maka tortowa - 4 lyzka
Pozostate sktadniki: - cukier - 4 tyzka

czekolada deserowa - 10 dag proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka

czekolada gorzka - 5 dag
Smietana - 1 tyzka

. Dodatkowe info: Ciasto ze sliwkami i kremem budyniowym jest do$¢ pracochtonne ale
warto je przygotowaé. Do ciasta mozna dodac inne owoce, ja datam

mrozone S$liwki.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto: Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na
sztywng piane dodajgc stopniowo cukier, cukier
waniliowy i wode. Zéttka wymieszaé z olejem.
Nie przerywajac ubijania dodawaé powoli zéttka
z olejem. Nastepnie wsypac przesiane maki

z proszkiem do pieczenia, delikatnie wymieszac.
3/4 ciasta przetozy¢ do wytozonej papierem do
pieczenia formy i wymiarach 27/38 cm.

KROK 2: Pozostate ciasto wymieszaé
z przesianym kakao i wyla¢ na biate ciasto. Na
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wierzchu utozy¢ $liwki skérka do dotu i wstawic
do nagrzanego piekarnika. Piec w temp 180
stopni okoto 40-45 minut.

KROK 3: Biszkopt: Zéttka oddzielié od biatek.
Biatka ubi¢ na sztywng piane dodajac po tyzce
cukru. Nastepnie ciggle ubijajac stopniowo
dodawac po 1 zottku.

KROK 4: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, przesia¢ do masy jajecznej, delikatnie
wymieszac.

KROK 5: Ciasto wylaé na przygotowang duzg
blaszke i wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec
okoto 15 minut w temp 180 stopni.

KROK 6: Masa budyniowa: Do 150 ml mleka
wsypac proszek budyniowy i make, wymieszac.
Reszte mleka zagotowacé, potaczyc

z zawartoscig zimnego mleka i ugotowac¢ budyn,
ostudzic.

KROK 7: Masto z cukrem pudrem utrze¢ na
puszystg mase dodajac stopniowo zimny budyn.
Doprawi¢ do smaku sokiem z cytryny,
spirytusem i aromatem waniliowym.

KROK 8: Mase wytozy¢ na zimne ciasto ze
Sliwkami, przykry¢ biszkoptem i oblaé
rozpuszczong w kapieli wodnej czekoladg
wymieszang ze $mietang. Po wierzchu posypac
startg na tarce czekoladg gorzka.
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