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,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 180 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - proszek do pieczenia - 2 tyzeczka

maka pszenna - 3 szklanka Pianka: -

z6ttka - 4 szt. Smietana kremoéwka - 2 + 1/2
szklanka

cukier - 10 dag

cukier waniliowy - 1 tyzka
masto - 25 dag

smalec - 5 dag

Smietana - 2 tyzka

galaretka agrestowa - 2
opakowanie

cukier puder - 2 tyzka
Pozostate sktadniki: -

Sliwki wegierki w syropie - 2 litr
biszkopty okragte - 5-6 szt.

. Dodatkowe info: Ciasto ze $liwkami i bitg $mietang z dodatkiem galaretki agrestowej to
Swietne potaczenie lekkiej pianki i pysznych Sliwek.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto posieka¢ z mgka, smalcem
i proszkiem do pieczenia. Z6ttka z cukrem

i z cukrem z wanilig utrze¢, wymieszac ze
Smietang.

KROK 2: Potaczy¢ z maka, zagnies¢ ciasto,
zawing¢ w folie i odtozy¢ na p6t godziny do
lodéwki.

KROK 3: Nastepnie rozwatkowac i wtozy¢ do
wyltozonej papierem do pieczenia blaszki

o wymiarach 25/36 cm. Naktu¢ widelcem,
posypac pokruszonymi biszkoptami i wsypaé
osaczone z syropu $liwki. Wiozy¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec
okoto 40 minut.

KROK 4: Galaretki rozpuéci¢ w 150 ml wrzacej
wody. Zimng $mietane z cukrem pudrem ubié na
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sztywno, potaczy¢ z ptynng galaretkg
( pozostawic¢ 1 tyzke) wytozy¢ na upieczone,
zimne ciasto.

KROK 5: Odtozong 1 tyzke ptynnej galaretki
wymieszac z 3-4 tyzkami wrzgcej wody, ostudzi¢
i ozdobnie obla¢ pianke. Wtozy¢ do lodéwki do
stezenia.
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