gotuj w stylu eko.p!

Ciasto zebra ze skérka pomaranczowa

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . . 1 porcja

maka tortowa - 400 g proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
jajka - 5 szt. otarta skorka z pomaranczy - 1
cukier drobny - 25 dag tyzeczka

olej - 200 ml cukier waniliowy - 1 tyzka

woda - 200 ml aromat rumowy - 0,5 tyzeczka
kakao - 3 fyzka sl - - szczypta

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia, przesia¢. Zottka oddzieli¢ od biatek.
Biatka ze szczypta soli ubi¢ na sztywng piane
dodajac stopniowo po 1 tyzce cukru i cukier
waniliowy.

KROK 2: Nie przerywajac ubijania dodawaé po
1 zéttku. Nastepnie miksowaé na mniejszych
obrotach i dodawac¢ na przemian make, olej

i wode. Po wyczerpaniu wszystkich sktadnikow
ciasto podzieli¢ na 2 czesci. Jedng czes¢
wymieszaé z kakao i aromatem rumowym.

KROK 3: Jasne ciasto wymieszaé ze skorkag
pomaranczowa.

KROK 4: Ciasto wyktada¢ na przemian jasne

i ciemne do jednej duzej lub 2 mniejszych
foremek keksowych. Wiozy¢ do nagrzanego do
180 stopni piekarnika i piec do suchego
patyczka okoto 40-45 minut.

KROK 5: Upieczone i ostudzone ciasto ozdobié¢
wedtug swojego uznania.
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