gotuj w stylu eko.p!

Cukier malinowy

.l. My Little Food Safari

Polecane na: przetwory

. 10 min .

biaty cukier - 1 szklanka

sok z zurawiny (sok 100% bez

cukru) - 1 tyzka

. 1 porcja

liofilizowane maliny - 15 g

. Dodatkowe info: Sliczny naturalnie, rézowy cukier o pigknym smaku i pysznym
aromacie malin moze stuzy¢ jako dodatek do herbaty lub jako posypka

do ciast i deserow.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cukier mieszamy z sokiem zurawinowym, powinien mie¢ konsystencje mokrego piasku.
Cukier przektadamy na papier do pieczenia i suszymy. W okresie grzewczym susze przez noc na

kaloryferze.

Wysuszony cukier wsypujemy do stoika dodajemy liofilizowane maliny (potowe malin kruszymy na
pyh). Stoik zakrecamy, mocno potrzasamy, az owoce wymieszajq sie z cukrem.

Cukier przechowujemy w suchym zaciemnionym miejscu. Uzywamy do herbaty, domowej lemoniady

oraz kremow i deserow.
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