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Cukier rézany

.‘. Skoter

Polecane na:

Kuchnia (region): polska

.

. Warto wiedzieé: . 45 min . tatwy . 20 porc;ji

Skiadniki: ptatki dzikiej rozy - 2 szklanka cukier - 2 szklanka

Dodatkowe info: Cukier rézany mozna uzywac do wypiekéw lub stodzenia napojow

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ptatki oczysci¢, oberwaé biatg
koncéwke przy ptatku. Ptatki z cukrem ucieraé
w makutrze az ptatki nie bedg wyczuwalne

i potaczg sie z cukrem. potem roztozy¢ ptasko
i suszyC przez 2- 3 dni aby wyparowata woda.
Co jaki$ czas przemieszaé

KROK 2: Wysuszony cukier, bez grudek przetozyé do szczelnie zamykanego naczynia
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