gotuj w stylu eko.p!

Cynamonowe babeczki z jabtkami

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

j Kuchnia (region): arabska, polska

i 100 min i sreani . 12 porciji

maka pszenna - 2 szklanka proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
masto - 20 dag cynamon mielony - 1 tyzeczka
cukier puder - 10 dag spirytus - 1 tyzka

z6ttka - 3 szt. powidta sliwkowe - 6-7 tyzka

ser twarogowy - 5 dag jabtka czerwone - 6-7 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢, wymieszaé

z proszkiem do pieczenia, doda¢ masto

i doktadnie posiekac. Nastepnie wsypac
cynamon, cukier puder, doda¢ zmiksowany lub
przemielony w maszynce ser twarogowy, z6ttka,
spirytus i szybko zagnie$¢ ciasto. Zawingé

w folie i wlozy¢ do lodéwki na 1 godzine

KROK 2: Schiodzone ciasto rozwatkowac na
grubos¢ 5-6 mm i wyklei¢ przygotowane foremki
babeczek.

KROK 3: Do kazdej foremki z ciastem wtozy¢
tyzeczke powidet.

KROK 4: Umyte jabtka ze skorka przekroi¢ na
potéwki, nozem lub obieraczka do warzyw kroi¢
cienkie plasterki. Uktada¢ na powidetkach
wewnatrz foremek w taki sposéb aby utworzyé
rozyczki. Foremki z babeczkami utozyé na
blaszce i wtozyé do nagrzanego piekarnika.

KROK 5: Piec okoto 15-20 minut w temp 180
stopni.
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