gotuj w stylu eko.p!

Cynamonowe ciasteczka z mieszanka
studencka

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . tatwy . 20 porcji

maka pszenna - 1 szklanka proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
cynamon mielony - 1 tyzeczka cukier cynamonowy - 1 tyzka
masto - 10 dag zottka - 2 szt.

midd prawdziwy - 2 tyzka biatko - 1 szt.

bakalie (mieszanka studencka) - 5 cukier krysztat - troche

dag czekolada - 5 dag

migdaty mielone - 2 tyzka

Ciasteczka cynamonowe z mieszankg studencka sg bardzo smaczne,
kruche i aromatyczne. tatwe i szybkie do zrobienia.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢, wymieszac
z cynamonem cukrem cynamonowym
i proszkiem do pieczenia, doda¢ masto,

posiekag.

KROK 2: Nastepnie potaczy¢ z miodem,
posiekang mieszankg studencka, mielonymi

migdatami i z6ttkami.

KROK 3: Zagnie$¢ ciasto, rozwatkowaé na

grubosé 5-6 mm.

KROK 4: Foremkg o dowolnym ksztatcie
wykrawag ciasteczka. Utozy¢ na wytozonej
papierem do pieczenia blaszce,

KROK 5: Posmarowa¢ biatkiem, posypac
cukrem perlistym. Wtozy¢ do nagrzanego do 180
stopni piekarnika i piec okoto 12 minut.

KROK 6: Upieczone ostudzi¢ i ozdobnie oblaé
rozpuszczong w kapieli wodnej czekolada.
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