gotuj w stylu eko.p!

Cytrynowe ciasteczka

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 120 min . tatwy . 1 porcja

maka pszenna - 2 szklanka z6ttka - 3 szt.

masto - 15 dag sok z cytryny - 2 tyzka
smalec - 3 dag $mietana - 1 tyzka

cukier puder - 2/3 szklanka gorzka czekolada - 10 dag

otarta skérka z cytryny - 2 tyzeczka

. Dodatkowe info: Ciasteczka cytrynowe sg bardzo smaczne, aromatyczne i kruche.
W ksztatcie herbaty byto mitym zaskoczeniem dla gosci.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: (Na kartonie odrysowac torebke
herbaty i wycigg¢).

Do przesianej maki doda¢ cukier puder, starte
na tarce zimne masto i smalec, posiekac,

KROK 2: Wla¢ z6ttka, Smietane, sok z cytryny
i wsypac otartg skorke.

KROK 3: Zagnie$¢ ciasto, zawing¢ w folie
i odtozy¢ do lodéwki na p6t godziny.

KROK 4: Nastepnie rozwatkowac na grubosc

1 mm, przytozy¢ szablon z kartonu, wykroié¢
ciasteczka. Utozy¢ na wytozonej papierem do
pieczenia blaszce, od géry wbié¢ po kawatku
wykataczki i wtozy¢ na 10-12 minut do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika, ostudzic¢
na kratce.

KROK 5: Czekolade potamac, rozpuscié

w kapieli wodnej. 1/3 kazdego ciasteczka
zanurzy¢ w polewie, odtozyé na wykataczkach
do zastygniecia. Nastepnie na bawetnianej nitce
przyczepié etykietki od herbaty.
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