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. Dodatkowe info:

Cytrynowe drozdzéwki z serem

.‘. Stokrotka

Polecane na: przystawki i przekaski, $niadanie

Kuchnia (region): polska

. 90 min .

Ciasto: -

maka pszenna - 0,5 kg
masto rozpuszczone - 10 dag
drozdze swieze - 5 dag
letnie mleko - 200 ml
cukier - 10 dag

z6ttka - 4 szt.

cukier z wanilig - 1 tyzka
sOl - 1 tyzeczka

Masa serowa: -

ser twarogowy - 0,5 kg
jajka - 3 szt.

cukier puder - 12-15 dag
mleko - 0,5 szklanka

. 1 porcja

budyn Smietankowy - 1
opakowanie

olej - 1/3 szklanka

otarta skoérka z cytryny - 0,5
tyzeczka

SOl - szczypta
Kruszonka: -

maka pszenna - 20 dag
masto - 10 dag

cukier - 10 dag

z6ttko - 1 szt.

otarta skérka z cytryny - 1/2
tyzeczka

Dodatkowo: -

jajko mate - 1 szt.

mleko - 2 tyzka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka

Drozdzowki z serem z nutkg cytryny sg ulubione przez moich
domownikéw. Pysznie smakuja jako dodatek do porannej kawy.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pokruszone drozdze wymieszac
z 1 tyzkag cukru, potowg mleka i 2 tyzkami maki.
Przykry¢ Sciereczkg i odstawi¢ w ciepte miejsce

na 10-15 minut.

KROK 2: W drugim naczyniu zéttka zmiksowaé
z resztg cukru i cukrem waniliowym. Dodac¢
make wymieszang z sola, pozostate mleko,
wyrosniety rozczyn drozdzowy i mase z zéttek,

wyrobic¢ ciasto.

Pod koniec dodaé rozpuszczone, przestudzone
masto i wyrabia¢ az ciasto bedzie odchodzito od
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reki. ( ciasto mozna wyrabiac robotem
kuchennym z koncowka haka)

Miske z ciastem przykry¢ Sciereczka i odtozyé
do wyrosniecia.

KROK 3: Masa serowa:

Z6ttka utrze¢ z cukrem, dodaé przemielony ser,
mleko, olej, budyn skoérke z cytryny i doktadnie
zmiksowag. Biatka ze szczyptg soli ubi¢ na
sztywng piang, potaczy¢ z masg serowg
delikatnie mieszajac.

KROK 4: Wyro$niete ciasto wytozy¢ na
posypana maka deske, rozwatkowac, wykroic
krazki. Utozyé na blaszce wytozonej papierem
do pieczenia, przykry¢ Sciereczka, pozostawic
w cieptym miejscu na 15-20 minut.

Gdy krazki z ciasta podrosng na $rodku zrobi¢
wgtebienie, brzegi posmarowac jajkiem
wymieszanym z mlekiem i cukrem waniliowym,
wiozy¢ porcje masy serowe;j.

KROK 5: Kruszonka:

Make wymieszaé z cukrem, dodaé masto, z6ttko
i skérke z cytryny, posiekaé. Nastepnie rozcieraé
palcami tak aby powstata kruszonka, posypac
przygotowane drozdzowki.

KROK 6: Wstawi¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i upiec na ztoty kolor. ( okoto 20-25
minut)
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