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Cytrynowe wiatraczki z morelami

1 Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 60 min . tatwy . 1 porcja

maka pszenna - 1 szklanka proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
maka kukurydziana - 1/2 szklanka jajko - 1 szt.

z6ttka - 2 szt. mleko - 1 tyzka

skorka z cytryny - 1 tyzeczka cukier waniliowy - 1 tyzeczka

masto - 15 dag morele - 8-10 szt.

cukier puder - 10 dag rodzynki - 2 tyzka

sok z cytryny - 1 tyzka

. Dodatkowe info: Kruche ciasteczka z morelami z nutkg cytryny to wspaniaty dodatek do
popotudniowej kawy lub herbaty.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Cytryne sparzy¢ wrzgacg woda,
osuszyC i zetrzeC skérke. Magke pszenng
wymieszaé z magka kukurydziang i proszkiem do
pieczenia.

KROK 2: Wsypac¢ cukier puder, skorke z cytryny
i starte na grubej tarce zimne masto, posiekac.
Doda¢ zottka i szybko zagnie$¢ ciasto. Zawinaé
w folie i wiozy¢ do lodéwki na pot godziny.

KROK 3: Morele sparzy¢ wrzacg woda, obraé ze
skorki, przekroi¢ na p6t i usung¢ pestki.

KROK 4: Schtodzone ciasto rozwatkowac na
grubos¢ 1,5-2 mm. Duzg foremka wykrawac
krazki, nacig¢ w 6 miejscach nie do konca,
utozy¢ na blaszce, zawing¢ rogi, wtozy¢ rodzynki
i potéwki moreli.

KROK 5: Posmarowac jajkiem wymieszanym
z mlekiem i cukrem waniliowym. Blaszke
z ciasteczkami wstawi¢ do nagrzanego do 180
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stopni piekarnika i piec na ztoty kolor.

Upieczone wiatraczki mozna oprészy¢ cukrem
pudrem.
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