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Czekoladowa babka swigteczna

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): arabska, polska

. Warto wiedziec: . 90 min . tatwy . 1 porcja

. Skiadniki: biatka - 7 szt. skérka pomaranczowa
cukier - 25 dag kandyzowana - 5 dag
maka pszenna - 30 dag Polewa: -
syrop klonowy - 2 tyzka czekolada gorzka - 10 dag
masto - 10 dag spirytus - 2 tyzka
kakao - 3 tyzka cukier puder - 2 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka ~Smietana - 2 tyzka

soda oczyszczona - 1/2 tyzeczka ~ @romat - do smaku

czekolada gorzka - 7-8 dag Pozostate sktadniki: -
mleko - 7 tyzka skorka pomaranczowa
kandyzowana -

ptatki migdatowe - troche

. Dodatkowe info: Czekoladowa babka ze skorkg pomaranczowa to idealny dodatek do
Swigtecznej kawy. Ciasto jest aromatyczne i puszyste.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:2/3 tabliczki czekolady potamac na
kawatki, wla¢ mleko, podgrzaé, doda¢ masto,
wymieszaé, ostudzic.

KROK 2: Nastepnie potaczy¢ z cukrem, biatkami
i syropem klonowym. W drugiej misce
wymieszac przesiang make z proszkiem do
pieczenia, sodg oczyszczong, kakao.

KROK 3: Sypkie sktadniki wsypaé do mokrych,
dodaé skérki pomaranczowg kandyzowang
i zamieszad.

KROK 4: Ciasto przetozy¢ do przygotowane;j
foremki keksowej o wymiarach 30/12 cm

i wlozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec w temp
180 stopni okoto 30-35 minut.
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KROK 5: Polewa Czekolade potamag, potaczy¢
ze Smietang, rozpusci¢ w kapieli wodnej, dodaé
spirytus, cukier puder, aromat, doktadnie
wymieszac.

KROK 6: Upieczong babke ostudzi¢, oblac
polewg czekoladowa, ozdobi¢ ptatkami
migdatowymi i skérka pomaranczowa.
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