
 

Czekoladowe ciasteczka z orzechami

macadamia

Nikita  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

czekolada biała - 100 g

 

orzechy macadamia prażone,

solone - 80 g

 

masło - 120 g

 

cukier trzcinowy - 80 g

 

cukier - 80 g

 

 

mąka pszenna (lub bezglutenowa)

- 200 g

 

jajo - 1 szt.

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

sól - 1/4 łyżeczka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Białą czekoladę i orzechy macadamia

rozdrobnić za pomocą blendera.

 KROK 2: Masło, cukier, jajko, mąkę, proszek do

pieczenia i sól utrzeć razem. Do masy dodać

połowę posiekanych orzechów macadamia

i białej czekolady. Wymieszać.

Z ciasta uformować kulki (3-4 cm), obtoczyć

w pozostałej masie czekoladowo - macadamia.

Kulki kłaść na blasze wyłożonej papierem do

pieczenia, kulki spłaszczyć dłonią. Ciasteczka

piec przez 10-15 minut w temperaturze 180°C.

Ostudzić na blaszce.

 KROK 3: Podawać po ostudzeniu.

Przechowywać w słoiku lub puszce.
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