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Czekoladowe ciasteczka z orzechami
macadamia

& Nikita
- Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): arabska, polska

[l 30 min [ ] . 1 porcja

. Skiadniki: czekolada biata - 100 g maka pszenna (lub bezglutenowa)
orzechy macadamia prazone, -2009
solone - 80 g jajo - 1 szt.
masto - 120 g proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
cukier trzcinowy - 80 g SOl - 1/4 tyzeczka
cukier -80 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Biatg czekolade i orzechy macadamia
rozdrobni¢ za pomocg blendera.

KROK 2: Masto, cukier, jajko, make, proszek do
pieczenia i sol utrze¢ razem. Do masy dodac
potowe posiekanych orzechéw macadamia

i biatej czekolady. Wymieszac.

Z ciasta uformowac kulki (3-4 cm), obtoczyé

w pozostatej masie czekoladowo - macadamia.
Kulki kta$¢ na blasze wytozonej papierem do
pieczenia, kulki sptaszczy¢ dtonig. Ciasteczka
piec przez 10-15 minut w temperaturze 180°C.
Ostudzi¢ na blaszce.

KROK 3: Podawac po ostudzeniu.
Przechowywac w stoiku lub puszce.
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