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| Czekoladowo- pomaranczowe serca

-
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Polecane na: desery

Kuchnia (region): polska

[ 85 min . tatwy . 6 porciji

. Skiadniki: czekolada gorzka ze skérka maka - 10 dag
pomaranczowa - 100 g cukier waniliowy - 50 g
masto roslinne - 100 g cukier - 50 g
likier pomaranczowy do polania kakao do oprészenia foremek -
deseru - troche troche
jajka - 2 szt.

z06ttko - 2 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Masto i czekolade roztopi¢ razem w kgpieli wodne;.

Jajka i zottka, cukier waniliowy i cukier zwykty ubi¢ razem.

Dodaé¢ make i wymieszacd.

Stopniowo matymi porcjami doda¢ roztopiong czekolade caty czas mieszajac.

Mase wla¢ do wysypanych kakao foremek silikonowych.
Odstawi¢ do zamrazalki na 30 minut.

Piec okoto 4-5 minut w temp. 180 stopni.

Wyjaé na talerz, kazde czekoladowe serce polac¢ likierem pomaranczowym.
Dowolnie dekorowac.
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