
 

Czekoladowy makaron

Na widelcu  

Polecane na: desery, jednogarnkowe    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 15 min  łatwy  3 porcje

 

  Składniki:

 

makaron - 250 g

 

kakao - 4 łyżka

 

rodzynki - 3 łyżka

 

cukier - 4 łyżka

 

 

 tarte orzechy włoskie - 4 łyżka

 

płatki migdałowe - 2 łyżeczka

 

masło - 1 łyżka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Makaron penne gotuję do miękkości,

odsączam z wody, przekładam do miski.

Rodzynki zalewam wrzątkiem na 5 minut.

 KROK 2: Do makaronu dodaję masło, cukier

i kakao, mieszam. Potem dodaję jeszcze tarte

orzechy i rodzynki. Ponownie wszystko

dokładnie mieszam. Staram się by każda kluska

była dokładnie oklejona zarówno kakaem jak

i orzechami. Rodzynki powinny być rozłożone

równomiernie w całej masie.

Przed podaniem posypuję całość płatkami

migdałowymi oraz dodatkowo odrobiną

orzechów tartych. Smacznego!
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