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Czekoladowy tort z mastem orzechowym

; Zdrowie na jezyku

Polecane na: ciasta

[l 80 min . tatwy . 12 porcji

CIASTO: Jaja - 5 szt. KREM ORZECHOWY: Serek
CIASTO: mleko - 200 ml mascarpone, schtodzony - 500 g
CIASTO: olej rzepakowy - 170 ml  KREM ORZECHOWY: Masto

h -2
CIASTO: Proszek dopieczenia - 1i orzechowe - 250 g ,
KREM ORZECHOWY: cukier

1/4 tyzeczka der - 30
CIASTO: Cukier - 1i1/2 szklanka P oo ~>9 o

) . DODATKOWO: Powidta sliwkowe -
CIASTO: cukier waniliowy - 1 2/3 szklanka
opakowanie DODATKOWO: Masto orzechowe
CIASTO: maka pszenna - 200 g 50 g ’
CIASTO: Kakao -80 ¢ DODATKOWO: Polewa
CIASTO: Soda oczyszczona - 1/2  czekoladowa z rozpuszczone;j
tyzeczka czekolady - 1 szt.

DODATKOWO: Banany pokrojone i
obtoczozne w soku z cytryny - 2
szt.

DODATKOWO:
Wodka/poncz/kawa do namaczania
ciasta - 2/3 szklanka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:CIASTO CZEKOLADOWE:

Wszystkie sktadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowe;.

W naczyniu roztrzepac lekko jajka, doda¢ mleko, olej, cukier, cukier waniliowy - wymieszac do
potaczenia.

Do drugiego naczynia wsypac¢ make, kakao, sode oczyszczong, proszek do pieczenia. Dodac do
mokrych sktadnikéw i wymieszac do potgczenia ubijaczka.

Standardowa tortownice wytozy¢ papierem do pieczenia. Przela¢ do niej ciasto. Piec w temperaturze
170" C przez 75 minut. Warto jednak po 60 minutach sprawdzi¢ patyczkiem czy ciasto czasem sie
juz nie upiekito :) Wyjac¢ z piekarnika i wystudzié.
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KROK 2: KREM ORZECHOWY:
Wszystkie sktadniki zmiksowac.
Powstaty krem podzieli¢ na 3 réwne czeséci: dwie na przetozenie tortu, trzecia na boki i wierzch tortu.

KROK 3: WYKONANIE:

Pierwszy blat utozy¢ na paterze. Nasgczy¢ 1/3 kawowego ponczu. Posmarowaé kremem
orzechowym, zostawiajac w §rodku mniejsze koto z dotkiem, gdzie tutaj wytozy¢ powidta Sliwkowe.
Wokét utozy€ plasterki banana. Kolejny blat wykonac tak samo. Na koniec przykry¢ kolejnym
czekoladowym blatem, ktéry nasaczy¢ resztg ponczu. Boki tortu posmarowaé pozostatym kremem,
wierzch 50 g masta orzechowego i pola¢ czekoladowg polewa.

Przechowywac w lodowce.
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