gotuj w stylu eko.p!

Czerwone purre

.; Na widelcu

9 Polecane na: danie glowne

Kuchnia (region): polska

o> [ 60 min . tatwy

ziemniak - 5 szt.

koncentrat pomidorowy - 1 tyzka
przecier pomidorowy - 150 g
bazylia - 1 tyzeczka

masto - 1 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zagotowuje ziemniaki do miekkosci,
odktadam do ostygniecia. Z tyzkg masta
ugniatam na gtadka mase, dodaje pieprz, sol
oraz przyprawe do ziemniakéw.

KROK 2: Dodaje do ziemniakdéw przecier
i koncentrat pomidorowy. Dodaje bazylie oraz
starty z6tty ser. Doktadnie mieszam.

KROK 3: Naktadam mase na szpatutke do
lodow. Whijam plasterek kietbaski

KROK 4:Uktadam na posmarowanej ttuszczem
blaszce. Wbijam cebulke we wierzch lub
uktadam papryke marynowana.

Zapiekam 15 minut w temp. 180 st. Delikatnie
przenosze na talerz.

. 2 porcje

cebula marynowana Smak - 20 szt.
kietbaska - 10 plaster

sOl, pieprz, przyprawa do
ziemniakéw - do smaku

ser z6tty - 100 g

papryka marynowana Smak - 10
szt.
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