gotuj w stylu eko.p!

Dalgona coffee koreanska kawa

‘ Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: napoje

[l 10 min . . 2 porcje

. Skiadniki: kawa rozpuszczalna - 15 ml mleko migdatowe lub inne - 2
cukier trzcinowy - 15 ml szklanka
woda - 15 ml kostki lodu - troche

. Dodatkowe info: Kawa rozpuszczalna ubita z cukrem trzcinowym i mlekiem
migdatowym z kostkami lodu.

Obtedna w smaku. Sama pianka wykonana z cukru i kawy smakuje
wybornie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Kawe, cukier trzcinowy i wode
wktadamy do naczynia i miksujemy mikserem na
puch.

(Po 3 minutach ubijania dodatam jeszcze troche
cukru i kawy (po ok. pot tyzeczki - witedy zrobita
sie gestsza i bardzo puszysta)

2 szklanki dowolnego mleka lub mleka
migdatowego
kilka kostek lodu

Do szklanki wrzu¢ kostki lodu, wlej mleko a na
wierzch wylt6z tyzkg ubitg pianke z kawy i cukru.
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