gotuj w stylu eko.p!

Domowa biata czekolada

.l. Dagooshya
Polecane na: desery

[l 80 min . tatwy . 1 porcja

olej kokosowy - 4 tyzka wanilia - 1/2 laska
cukier puder trzcinowy - 3 tyzka bakalie - gar$¢

mleko w proszku roslinny (moze
by¢ sojowe lub kokosowe) - 2 tyzka

Prosze dodawa¢ CZUBATE tyzki :)

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W kapieli wodnej rozpuszczamy olej
kokosowy. Cukier puder i mleko w proszku
przesiewamy i fgczymy. Powoli dodajemy do
oleju. Dodajemy nasiona wanilii (lub ekstrakt
waniliowy). Caty czas mieszamy, az do
catkowitego rozpuszczenia sktadnikow.
Kekséwke wyktadamy papierem do pieczenia.
Wysypujemy forme mieszanka studenckg

i zalewamy goracg masg. Wstawiamy do
lodowki na trzy godziny. Gotowe! :)
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