
 

Domowa biała czekolada

Dagooshya  

Polecane na: desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 180 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

olej kokosowy - 4 łyżka

 

cukier puder trzcinowy - 3 łyżka

 

mleko w proszku roślinny (może

być sojowe lub kokosowe) - 2 łyżka

 

 

wanilia - 1/2 laska

 

bakalie - garść

 

  Dodatkowe info:

 

Proszę dodawać CZUBATE łyżki :)

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W kąpieli wodnej rozpuszczamy olej

kokosowy. Cukier puder i mleko w proszku

przesiewamy i łączymy. Powoli dodajemy do

oleju. Dodajemy nasiona wanilii (lub ekstrakt

waniliowy). Cały czas mieszamy, aż do

całkowitego rozpuszczenia składników.

Keksówkę wykładamy papierem do pieczenia.

Wysypujemy formę mieszanką studencką

i zalewamy gorącą masą. Wstawiamy do

lodówki na trzy godziny. Gotowe! :)

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

strona 1 / 1

https://gotujwstylueko.pl/przepisy/domowa-biala-czekolada

http://www.tcpdf.org

