
 

Domowa przyprawa warzywna

Iwona Kuczer  

Polecane na: przetwory    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 120 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

marchew średnia - 20 szt.

 

pietruszka średnia - 4 szt.

 

seler korzeniowy duży - 1 szt.

 

 

por duży - 1 szt.

 

cebula żółta - 2 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Warzywa obieramy/czyścimy, kroimy

na cienkie plasterki. Układamy na suszarce do

warzyw, suszymy, aż będą całkowicie suche

i kruche.

Wystudzone wkładamy do malaksera, mielimy

w zależności od upodobań - bardzo drobno lub

zostawiamy niewielkie kawałki warzyw.

Przesypujemy do szczelnego słoja, trzymamy

w ciemnym i suchym miejscu.

 KROK 2: Używamy do doprawiania zup, gulaszy, dań jednogarnkowych itp.
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