gotuj w stylu eko.p!

~ Domowe jagodzianki

.‘. Skoter

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o> [l 30 min . . 16 porcji

maka - 50 dag sOl - szczypta

masto - 75 g jagody - 40 dag

mleko - 250 ml cukier do jagdd - 4 tyzka

jajko - 1 szt. skrobia ziemniaczana - 1 tyzka
z6ttko - 1 szt. biatko do posmarowania - 1 tyzka
cukier - 3/4 szklanka cukier rézany do posypania - 4
drozdze - 30 g fyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jagody wymieszac¢ z cukrem i skrobig
ziemniaczang

KROK 2: Drozdze rozkruszy¢, dodac tyzke cukru
i 2 tyzki maki oraz okoto 50 ml mleka. Zostawi¢
d wyro$niecia. Nastepnie dodac pozostate ciepte
mleko, rozpuszczone masto i reszte sktadnikow.
Woyrobic¢ ciasto az ciasto stanie sie miekkie

i elastyczne. Uformowaé kule, przykryé
Sciereczka i pozostawi¢ do wyrosniecia.

KROK 3: Odrywac po kawatku ciasta,
rozwatkowac lub uformowaé w rekach
placuszek, Natozy¢ warstwe jagdd i zlepic
nadajaé oealny ksztatt.

KROK 4: Utozy¢ buteczki zlepiong czescig do
dotu w blaszce wytozonej papierem do
pieczenia. Pozostawi¢ na pare minut do
wyrosniecia.

KROK 5: Biatko roztrzepagé, pedzelkiem
posmaowac buteczki, posypaé cukrem rézanym

KROK 6: Piec na ztoty kolor w piekarniku
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